
I  Piatti  Della  Tradizione

AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti

        Prosciutto Crudo Dolce di Montagnana “Soranzo” e verdure sott'olio di
nostra produzione 

€ 10,oo

   Insalatina di Gallina  con Uvetta e Pinoli su misticanza 
€ 10,oo

Lumache alla Borghigiana
€ 11,oo

PrimiPrimiPrimiPrimi  PiattiPiattiPiattiPiatti

Pappardelle al sugo d’Oca 
€ 10,oo

Gnocchi Dolci alla veneta con Uvetta, Zucchero e Cannella al Burro
versato 

€ 10,oo

Secondi PiattiSecondi PiattiSecondi PiattiSecondi Piatti

Baccalà alla vicentina con Polenta  
€ 15,oo

Stracotto d'Asino al Cabernet dei Colli con Polenta
€15,oo

I piatti evidenziati da questo simbolo I piatti evidenziati da questo simbolo I piatti evidenziati da questo simbolo I piatti evidenziati da questo simbolo     fanno parte del progetto “Sapori e Saperifanno parte del progetto “Sapori e Saperifanno parte del progetto “Sapori e Saperifanno parte del progetto “Sapori e Saperi
della nuova tradizione padovana” e locale, preparati con prodotti o ingredienti didella nuova tradizione padovana” e locale, preparati con prodotti o ingredienti didella nuova tradizione padovana” e locale, preparati con prodotti o ingredienti didella nuova tradizione padovana” e locale, preparati con prodotti o ingredienti di

produzione padovanaproduzione padovanaproduzione padovanaproduzione padovana



I   Piatti   Di   Terra

AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti
Foglia croccante di pasta fillo con radicchio di Verona, patate, Monte

Veronese
di malga, su crema di Corvina

€ 10,oo
Piccolo spiedo su crema di fagioli dall'occhio

€ 9,oo
Tartare di manzo al tartufo dei Lessini con  mostarda di ciliegie, senape

di Dijon e cracker 
€ 12,oo

Primi PiattiPrimi PiattiPrimi PiattiPrimi Piatti
Tagliolini al tartufo nero dei Lessini e julienne di zucchine fresche

€ 12,oo
Tortelloni alla zucca con Grana Padano, amaretti al burro versato

€ 10,oo
Ravioloni alle patate con cipolla e pancetta, spadellati alle finferle

€ 10,oo
Tegamino di sfoglia grezza all'uovo con ragù di cacciaggione e ricotta

affumicata
€ 12,00

Secondi PiattiSecondi PiattiSecondi PiattiSecondi Piatti
Guanciale di manzo al ristretto di Friularo

€ 14,oo
Filetto di manzo al tartufo  dei Lessini e Montasio di malga

€ 22,oo
Tagliata di black angus 

€ 16,oo
Lombata di sorana con verdure e patate ( min.2 persone )

€ 17,oo cad.
Selezione di formaggi con mostarde di nostra produzione

€ 13,oo



I  Piatti  del  Mare

AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti
Trota dell'alta Val del Chiampo con radicchio marinato e burro al

cumino
€ 10.oo

Zuppetta di moscardini piccanti con crostoni all'aglio dolce
€ 10,oo

Cruditè di pesce ( scampi, ricciola,tonno, carabineros ) su disponibilità
giornaliera

€ 20,oo

Primi PiattiPrimi PiattiPrimi PiattiPrimi Piatti
Gnocchetti di patate allo zafferano con cape sante e carciofi

€ 10,oo
Spaghetti alla chitarra con scampi, sgusciati e pomodorini pachino

€ 18,oo

Secondi PiattiSecondi PiattiSecondi PiattiSecondi Piatti
Tegame di gamberoni e mele sfumati al calvados

€ 18,oo
Gratinato al forno di cape sante, scampi, e mazzancolle con 

piccolo pinzimonio di verdure
€ 22,oo

Trionfo di catalana d'astice e crostacei con
cipolla rossa di Tropea e verdure

min. 2 persone
€ 8,oo all'etto


