| PLattl Della Tradizione
Awt’upasté

Prosciutto Crudo Dolee di Montagnana “Soranzo” e verdure sott'olio di
nostra produzione ©
€ 10,00

nsalating di qallina con Uvetta e Plnoll su misticanza ©
€ 10,00

Lumache alla Borghigiana
€ 11,00

Priml Plattl
Poppardelle al sugo d'Oca ©

€ 10,00

anoceht Dolel alla veneta con Uvetta, Zucchero e Cannella al Burvo
versato ©
€ 10,00

Secondl Plattl

®accala alla vicentina con Polenta ©
€ 15,00

Stracotto d'Astno al cabernet del Colll con Polenta ©
€15,00
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| piatti evidenziati da questo simbolo © fanno parte del progetto “Sapori e Saperi
della nwuova tradizione padovana” e Locale, preparati con prodotti o ingredientt oi
produzione padovanna



| PLattl DL Terva

Antipastl
Foglin croccante di pasta fillo con vadicchio di verownn, patate, Monte
VEerongse
dt malaa, su crema di Corvina
€ 10,00
Pleeolo spledo su erevwa di fagioll dall'occhio
€ 9,00
Tartare di manzo al tartufo del Lessind con wostarda di ciliegie, senape
di Dljon e cracker
€12,00

Priml Plattl

Tagliolini al tartufo nevo del Lessind e julienne di zucchine fresche
€ 12,00

Tortellonl alla zucca con Grana Padano, amarettl al burro versato
€ 10,00

Raviolonl alle patate con cipolla e pancettn, spadellatl alle finferle
€ 10,00

Tegamino di sfoglia grezza all'wovo con ragi di cacclagolone ¢ vicotta
affumicata

€ 12,00

Secondl PLattl
quawnciale di weanzo al vistretto di Frivlaro
€ 14,00
Filetto di manzo al tartufo del Lessind e Montasio di walgn
€ 22,00
Tagliata di black angus

€16,00

Lowbata di sorana con verdure e patate (min.2 persone )

€ 17,00 cad.

Selezione di formagol con wostarde ol wostra produzione

€ 13,00



| Plattl del Mare

Antipasti
Trota dell'alta val del Chiampo con radicchio marinato ¢ burvo al
cuming
€ 10.00
Zuppetta di moscardint plecanti con crostont all'aglio dolee
€ 10,00
Crudite di pesce ( scampl, ricclolatonmno, carabineros ) su disponibilita

olornaliern

€ 20,00

Priml Plattl
Gunocehettl di patate allo zafferano con cape sante e carclofi
€ 10,00
Spaghetti alla chitarva con scampl, sgusciati e pomodorint pachino
€ 18,00

Secondl PLattl
Teomme di gamberont e mele sfumatt al calvados
€ 18,00
Gratinato al forno di cape sante, scampl, e mazzancolle con
piecolo pinzimonto di verdure
€ 22,00
Trionfo di catalana d'astice e crostacel con
cipolla rossa di Tropea e verdure
ML, 2 persone
€ g,00 all'etto



